ENTRANTES
Coca de Mossen,tomate y atun picado (ud) 7
Langostinos en tempura con salsa cremosa picante 29
Ostra Gillardeau n° 2, diferentes elaboraciones 7
Berenjena frita con vinagreta de sésamo blanco 15
TARTAR
Atin Rojo ligeramente picante, huevo frito 28
O-Toroy Yema de huevo. *Con o sin trufa 39 media racion 33
Atin Rojo, Yema y paté de Trufa Negra. 32 media racion 28
SASHIMI
Degustacion de Nuestro Atin Rojo 38 Salmén salvaje plateado y su propio caviar
Akami , parte magra del atan 35 O-toro, salsa ponzu y kizami wasabi
Tsutoro, corte semi-graso de atun 37 Sashimi en su espina, bogavante, langosta...
O-Toro , Ventresca de Atin 42 Hamachi, pez limén sobre ceviche KUMA
NIGIRI
WAGYU JAPONES A5 13,50 Viera con tocineta 4,50
Huevo frito de codorniz y paté Trufa blanca 5,00 Cola de Cigalay lima 9,35
Tocineta, shichimi, huevo de codorniz. 4,75 Salmén noruego, miso-mango y lima 4,60
Pescado azul, humo y tomate 4,50 Lubina y Piparrita 5,50
Toro y Dijon 5,50 Salmonete y su jugo 4,80
Toro y Tomate 5,50 Akami, corte mas magro del atun 5,00
Vieira, shittake, aceite de ajo, shichimi 4,50 Tsutoro, corte semigraso del atin 5,00
Nigiri ceviche KUMA 4,75 O-toro, ventresca de attin 5,50

IVA incl
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MENU KUMA

Pan de coca con atun rojo desmigado y tomate

Cola de cigala y lima
Salmon plateado y su caviar

Sashimi de lubina a la bilbaina
Tartar de lomo de atun con paté de trufa negra
Sashimi de Toro con kizami wasabi y salsa ponzu
Vieira con shittake, ajo y shichimi
Salmonete braseado con su jugo
Pescado azul del dia con tomate y humo
Carabinero con su jugo
Pez limén en ceviche KUMA
Salmon miso mango y lima
Toro flambé y mostaza dijon

Berenjena frita con salsa de sésamo blanco

Huevo de codorniz con panceta
Huevo de codorniz con paté de trufa blanca

Postre a elegir.

9 €

El menu es a mesa completa, debera de informarnos de alguna alergia o intolerancias previamente. Si se
desea anadir otros platos fuera del menu, se cobraran aparte.



STARTERS
Coca bread,tomato and minced tuna tartar (ud) 7
Shrimp tempura creamy spice sauce 29
Oyster, Gillardeau n°2,ponzu sauce or ceviche kuma 7
Aubergine, fried with white sesame sauce 15
TARTAR
Red tuna tartar, spicy sesame sauce and fried egg 28
O-Toro ,egg yolk. *With or without truffle 39 half portion 33
Red tuna, egg yolk and black truffle pate 32 half portion 28
SASHIMI
Red tuna selection , tasting different cuts. 38 King salmon and ikura

Akami , loin 35

Tsutoro, semi fatty 37

O-Toro , Belly 42
JAPANESE WAGYU BEEF A5

Quail egg and white truffle pate
Iberian pork belly, quail egg

Blue fish,smoked olive oil, tomato
Toro and Dijén mustard

Toro and Tomato

Scallop, shittake, garlic oil, shichimi

Hamachi and ceviche KUMA

NIGIRI

13,560
5,00
4,75
4,50
5,50
5,50
4,50

4,75

é-toro, ponzu sauce and kizami wasabi

Hamachi with ceviche KUMA sauce

Scallop, Iberian pork belly

Langoustine and lime

Norwegian Salmon, miso-mango, lime
White fish and piparra

Red mullet

Akami, loin

Tsutoro, semifatty

O-toro, Belly

IVA incl

4,50
9,35
4,60
M.D
4,80
5,00
5,00

5,50
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MENU KUMA

Coca bread, minced tuna tartar and tomato

Langoustine and lime
Silver salmon and ikura egg

Seabass sashimi bilbaina sauce
Tuna tartar with truffle paté or spicy one
Toro sashimi, kizami wasabi and ponzu sauce
Scallop, shittake, garlic and shichimi
Red mullet, torched
Blue fish,smoked olive oil, tomato
Carabinero, red prawn its own sauce
Hamachi , ceviche KUMA sauce
Salmon miso mango and lime
Toro flambé and dijon mustard

Nasu, eggplant with white sesame sauce

Quail egg with iberian pork belly
Quail egg with white truffle paté

Dessert

9 €

The mend is full table. You must report any alergias or intolerances in advance. If
you want to add other dishes outside the menu, they will be charged separately.

IVA incl



